Licenciatura en Gastronomia

TSU en Gastronomia

I CUATRIMESTRE

° Matematicas Aplicadas a la
Gastronomia

° Informatica

° Seguridad e Higiene en Alimentos

° Introduccion a la Gastronomia

° Bases Culinarias

°Inglés |

° Expresion Oral y Escrita |

° Formacién Sociocultural |

Il CUATRIMESTRE

° Costos y Presupuestos

° Fundamentos de Vitivinicultura

° Estandarizacion de Platillos

° Administracion de Alimentos y
Bebidas |

° Pasteleria

°Inglés lll

° Formacion Sociocultural 11l

V CUATRIMESTRE

° Evaluaciéon de Servicios
Gastronémicos

° Conformacion de Mends

° Logistica de Eventos

° Integradora Il

°Inglés VvV

° Francés Il

° Expresién Oral y Escrita Il

Il CUATRIMESTRE

° Estadistica

° Fundamentos de Nutriciéon

° Operacion de Bar

° Métodos y Técnicas
Culinarias

° Manejo de Almacén

° Panaderia

°Ingles Il

° Formacién Sociocultural Il

IV CUATRIMESTRE

° Servicios de Alimentos y Bebidas

° Mercadotecnia de Servicios
Gastronémicos

° Administracion de Alimentos
y Bebidas Il

° Reposteria

° Integradora |

°Inglés IV

° Francés |

° Formacién Sociocultural IV

VI CUATRIMESTRE
ESTADIA EN EL SECTOR
PRODUCTIVO
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VII CUATRIMESTRE

° Cocina Mexicana |

° Patrimonio Culinario de
México

° Administraciéon de Procesos
Gastronémicos

° Bebidas Destiladas
Mexicanas

°Inglés VI

° Administracion del Tiempo

IX CUATRIMESTRE

° Contabilidad

° Cocina Asiatica

° Conceptos Gastronémicos

° Mixologia

°Inglés VIl

° Direccién de Equipos de Alto
Rendimiento
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Vil CUATRIMESTRE

° Cocina Mexicana Il

° Cocina Europea

° Ingenieria del Menu

°Inglés VII

° Planeacion y Organizacion
del Trabajo

X CUATRIMESTRE

° Analisis e Interpretacion
Financiera

° Cocina Contemporanea

° Gestion de la Calidad en
Establecimientos de Alimentos
y Bebidas

° Desarrollo de Negocios
Gastronémicos

° Integradora

° Inglés IX

° Negocio Empresarial

X1 CUATRIMESTRE
ESTADIA EN EL SECTOR
PRODUCTIVO

Modelo Educativo

TECNICO SUPERIOR
UNIVERSITARIO
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